Menu BBQ estival 2025

Entrées :
Salades de mais a la mexicaine

Salades de melon-concombre-menthe

Plats principaux :

Brochettes de halloumi au sésame
Cotes levées fumées maison
Boeuf effiloché
Brochettes de crevettes lime et ail (+3$)
Tempeh BBQ (végétalien, sur demande)

Accompagnement :
Pommes de terre grecques et riz au citron et herbes
Quartiers de mais, portobellos et aubergines grillés

Courgettes grillées

Dessert :

Flan antillais a la noix de coco

Condiments :
Légumes marinés

Sauces piquantes
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